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suchung von Dauerwursten ergeben, zur Feststellung, 0'0 in 
denselben vie1 Faserfleisch, Flechsen und Sehnen zur Ver- 
arbeitung kanien. Yleischextrakt sieht im Bereich der  Lanipe 
hellgelb-braunlich aus, wahrend Hefeextrakte, also Fleisch- 
extraktersatz, grau erscheint. Xs  wurde aucn versucht, festzu- 
stellen, ob Konservierungsmittel, wie Borsaure oder Benzoe- 
saure aui die Farbung des Fleisches einen EinfluS auszuiiben 
vermogen. Uorsaure sieht unter der Lampe gelb-braunlich, 
13enzoesaure hellbraun aus. Der geringe zur Verwendung 
kommende Prozeutsatz von diesen Konservierungsmitteln macht 
sich in der Fleischware nicht bemerkbar. Weiter wurderi 
Ulitersuchungen durchgefiihrt an Eiern, Milch, Molkereiproduk- 
ten sowie an Fetten. Uutterfett zeigt zwar keine Luminescenz, 
dagegen erscheint Butter im Lanipenbereich kamariengelb, ini 
tiegensatz zu Margarine, die schwach blaulich luminesciert. 
Das blauliche Leuchten der Margarine wird hervorgerufen 
durch Kokosiett bzw. Palmol, die blauliche Luminescenz zei- 
gen. Mischungen zwischen Butter und Margarine lassen bei 
25 yo Margarinezusatz durch einen blaulichen Schimmer schwach 
erkennen und bei 50% Zusatz tritt das Leuchten deutlich hervor. 
Kinderfett und Schmalz zeigen keine Luminescenz. Von den 
Pflanzenfetten bietet noch Kakaobutter ein Interesse, weil die- 
selbe zuweilen mit Kokosfett oder Palmfett verfalscht wird. 
Die im Lampenbereich gelblich erscheinende Kakaobutter ver- 
liert durch den Kokosfettzusatz diese Farbe und zeigt in dunner 
Schicht ein schwaches Leuchten. Auch 01 und Mehle wurden 
untersucht, hierbei ergab sich: Weizen- und Roggenmehle zei- 
gen eine deutliche blauliche Luminescenz, wiihrend (iersten- 
mehl mattweia, Kartoffelmehl graubraun aussieht. Zu- 
mischungen von Gerstenmehl zu Weizenmehl und Roggenmeh€ 
lassen sich, namentlich bei Anwendung der Lupe, schon bei 
100/oigem Zusatz erkennen. Sehr deutlich aber ergibt sich die 
Erkennung von Erbsen- und Bohnenmehl in  Weizenmehl, da 
Erbsenmehl rosa, Bohnenmehl blaulich-grunblau luminesciert. 
2% Bohnenmehl lassen sich in  Weizenmehl gerade nach nach- 
weisen. Es wurde auch versucht, die verschiedenen Mehlsorten 
im Lampenbereich zu differenzieren. WIhrend feingemahlenes 
Weizenmehl wie gesagt blaulich luminesciert, ist das Leuchten 
bei HartweizengrieiJ aesentlich geringer. 

Was den Wert der Anwendung der  ultravioletten Strahlen 
der Analysenquarzlampe in  der  Nahrungsmittelanalyse be- 
trifft, so auBert sich Vortr. dahin, daB uns durch die Anwen- 
dung dieser Strahleiiart fur manchen Fall ein wertvolles Hilfs- 
inittel geboten ist, das namentlich bei der Vorpriifung gute 
Dienste zu leisten vermag, und besonders i n  den Instituten wo 
nebenbei auch Untersuchungen aus dem Gebiete der Krimi- 
rialistik gemacht werden miissen, bei denen ja die ausschlag- 
gebende Bedeutung der Analysenquarzlampe i n  vielen Fallen 
erwiesen ist, zur Verwendung empfohlen werden kann. 

Neue Bucher. I 
Geschichte der  Mathematik und Naturwissenschaften im Alter- 

turn. Von J. L. H e i b e r g .  Munchen 1925, 118 S. G. H. Beck. 
Preis M 7,50; geb. M. 10,- 

Nur eirier der ersten Kenrier und Forscher wie der  Kopen- 
hagener Groijmeister konnte das Wagnis unternehmen, zum Er- 
satze des G ii n t h e r schen Werkes das vorliegende (vollig 
selbstandige) auf nur 118 S. zu schreiben! Mehr als die Halfte 
dieses Raumes nehmen Mathematik und Astronomie ein, etwa 
ein Fiinftel beansprucht die Medizin, und so verbleiben denn 
nur etwa 30 S. fiir alle ubrigen Wissenschaften zusammen. Sie 
samtlioh besonders die sogenannten beschreibenden Natur- 
wissenschaften, sind daher iiberaus kurz weggekommen, am 
kiilzesten (mit kaum einer Seite) Chemie und Alchlemie, be- 
treff welcher letzteren der Verfasser die Ansichten H a m m e r - 
J e n s e II s wohl mit allzu groi3em Zutrauen aufgeiiomrnen hat. 
I)er Leser wird beim Studium fortdauernd beklagen, dai3 der 
Kaum s o beschrankt zugemessen wurde, daher auch vorwiegend 
nur die Anfuhrung der Quellen ermoglichte, nicht aber dereri 
volle Ausnutzung; w a s der Verfasser aus eigeriem bietet, ist 
freilich meisterhaft und vollendet, kann aber nur den e i n  e n  
Wunsch erwecken, daf3 er  sich entschliefieri moge, ein a u s - 
f ii h r 1 i c h e s historisches Werk abzufassen, zu dem e r  wohl 
berufen wscheint wie gegettwartig nur wenige! 

I * .  L i p p ? n m n .  [HR. 101 .I 

Hmdhuch der  biologischen Arbeitsmethoden . Von A b d8 e r - 
h a  1 d en.  Lfg. 174. Abt. I, Teil 2, Heft 1. Urban & Schwar- 

R. S t o e r n e r , Rostock, behandelt Lin dieser zum Bande 
,,Allgemeine chemische Methoden" gehorenden Liefexung die 
Methodiik der  Oxydation und Reduktion. In or,iginseller Weise 
wird dabei nicht die Wirkungsweise des Reduktionsmittels, son- 
dern die Atompuppierung, die oxydiert oder reduuiert wwdel; 
soll, zugrunde gelegt. Diies macht das 456 Seiten unifawende 
Werk zu einem gerade fur den Biochemiker hochst ubersicht- 
liehen und wertvollen Hand- uiid Nachschlagebuch, welches 
sich seinen Platz in den Handbibliotheken der Laboratorien 
rasch erobern wird. Scheunert. [BB. 336.1 

zenberg. Bwlin-Wien 1925. M 21,- 

I Personal- und Hochschulnachrichten. I 
B e r u i e n  w u r d e :  Dr. C. C o r r e n s ,  Privatdozent an 

der Universitat Berlin, als a. 0. Prof. fur Mineralogie und Geo- 
logie an die  Universitat Rostock. 

E r n a n n t  w u r d e n :  Dr. H. A. K r a u s ,  Direktor des 
Chemischen Untersuchungsamtes a. L). und vereidigter Han- 
delschemiker, NeuB am Rbein, zum Direktor der ,,Off entlichen 
Futtermittel-Kontroll- und Versuchsstation d'er Industrie- und 
Handelskammer zu NeuB". 

Dr. E. M i s l o w i t z e r ,  Assistent an der chemischen 
Abteilung des pathologischen Instituts, habilitierte sich als 
Privatdozent an der Universitat Berlin. 

G e s t o r b e n  s i n d  : Dr.-Ing. E. h. L. F a d  6 ,  Frank- 
furt a. M., friiheres Vorstaiidsmitglied der  Deutschen Gold- und 
Silber-Scheideanstalt vormals Roessler, am 30. Juli im Alter 
von 63 Jahren. - Medizinalrat Dr. J. H o e r m a n  n ,  Rerlin- 
Steglitz, am 12. August 1926. Er war lange Zeit Leiter der 
Pharmakopoe-Kommission des Deutscheri Apothelter-Vereins 
und der Redaktion des ,,Erganzungsbuches zum Arzneibuch fur 
das Deutsche Reich". Der Deutsche Apotheker-Verein ernannte 
ihn 1907 zum Ehrenmitglied. - Dr. H. K a i s e r , Koln-Mul- 
heim, Kassenwart des Bezirksvereins Rheinland-Westfalen. - 
Dr. H. S p r i n k rn e y e r , Direktor des Staatlichen chemischeri 
Untersuchungsamtes, Stettin. 

Ausland. B e  r u f  e n  : Dr. S. A n d  r e w s  auf d'en J. C. 
White-Lehrstuhl fur Riochernie an der Queens-Universitat, 
Belfast. 

Prof. F. A n g e 1 i c o hat den Lehrstuhl fur pharmazeu- 
tische Chemie an der Uiiiversitlt Messina mit dem gleichen 
Lehrstuhl a n  der Universitat Palermo vertauscht. 

I>r. S. C. 0 g b u r n ,  rnehrere Jahre Prof. fur Chemie an 
der Washington und Lee Universitat, wird znm I. September 
die Professur fiir chemisches Ingenieurwesen an der Bucknell- 
Universitat, Lewisburg (Pa.), ubernehmen. 

G e s t o  r b e n  : I)r. C. B. C a r t e r , Organiker am Mellon 
Institute am 16. Juni infolge eines EisenbahnunfaLIes im Alter 
von 35 Jahren. 

I Verein deutscher Chemiker. I 
Die Achema V 

Ausstellung fiir chernisches Apparatewesen, w i d ,  wie uns von 
der  Geschaftsstelle der ACHEMA, Hannover-Kleefeld, Schel- 
lingstr. 1, mitgeteilt worden ist, in der Zeit vom 7.--19. Juni 
1927 in Essen in den a n  der  Norbertstraije gelegenen Aus- 
stellungshallen stattfinden. Zu derselben Zeit wird der Verein 
dentscher Chemiker in Esseri seine Hauptversammlung ab- 
halten. 

Bezirksverein Mittei- una Niederschfesien. 6. Sitzung rm 
21. Juli 1926. Vorsitzender Prof. Dr. Jul. M e y e  r. Anwesend 
86 Teilnehrner. 

Dr.-Ing. i\l. D u n k e 1 , Breslau: ,$her die Gcfuyebestnnd- 
teile der Steinlcohle". 

Unsere geringe Kenntnis von der chemischen Struktur der  
Steinkohle ist nicht zum geringsteri auf ihre komplizierte Zu- 
sarnmensetzung zuriirkmfiihren. Risher hat man sich die Ent- 


